


Итого 32 33 3 9292 9292 802 390 306 106 7098 420 249 249 72 44 50 1583 87 48 82 54 38 1367 79 48 86 82 14 1729 109 59 80 84 4 1153 83 51 70 42 726 62 43

Итого по ООП (без факультативов) 32 30 3 8968 8968 772 378 288 106 6816 408 240 240 72 44 50 1583 87 48 82 54 38 1367 79 48 82 76 14 1635 105 56 72 72 4 965 75 45 70 42 726 62 43

Б=49%  В=51%  ДВ(от В)=49% 10% 47% 39% 14% 84% 5%

Итого по блоку Б1 31 30 3 7348 7348 744 350 288 106 6205 399 195 195 72 44 50 1583 87 48 82 54 38 1367 79 42 82 76 14 1635 105 50 72 72 4 965 75 33 42 42 655 53 22

Б=49%  В=51%  ДВ(от В)=49% 10% 47% 39% 14% 84% 5%

Б1 Дисциплины (модули) 31 30 3 7348 7348 744 350 288 106 6205 399 195 195 72 44 50 1583 87 48 82 54 38 1367 79 42 82 76 14 1635 105 50 72 72 4 965 75 33 42 42 655 53 22

Б1.Б Базовая часть 16 13 2 3420 3420 346 154 128 64 2878 196 95 95 44 28 34 984 62 32 42 36 16 724 46 24 54 46 14 972 66 32 14 18 198 22 7

Б1.Б.1 История 1 144 144 12 6 6 123 9 4 4 6 6 123 9 4 19

Б1.Б.2 Философия 1 144 144 12 6 6 123 9 4 4 6 6 123 9 4 19

Б1.Б.3 Иностранный язык 2 1 180 180 20 20 147 13 5 5 10 94 4 3 10 53 9 2 31

Б1.Б.4 Экономическая теория 2 72 72 12 6 6 56 4 2 2 6 6 56 4 2 21

Б1.Б.5 Менеджмент 3 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 24

Б1.Б.6 Маркетинг 3 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 24

Б1.Б.7 Математика 1 216 216 20 8 12 187 9 6 6 8 12 187 9 6 18

Б1.Б.8 Информатика 1 1 180 180 20 10 10 147 13 5 5 10 10 147 13 5 18

Б1.Б.9 Физика 1 180 180 12 6 6 159 9 5 5 6 6 159 9 5 18

Б1.Б.10 Химия 1 180 180 20 8 12 151 9 5 5 8 12 151 9 5 1

Б1.Б.11 Физиология растений 3 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 1

Б1.Б.12 Морфология и физиология сельскохозяйственных 
животных 3 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 10

Б1.Б.13 Микробиология 2 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 1

Б1.Б.14 Биохимия сельскохозяйственной продукции 2 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 26

Б1.Б.15 Генетика растений и животных 2 108 108 10 4 6 89 9 3 3 4 6 89 9 3 26

Б1.Б.16 Основы ветеринарии и биотехника размножения 
животных

2 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 6

Б1.Б.17 Основы научных исследований 2 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 26

Б1.Б.18 Производство продукции растениеводства 3 180 180 14 6 8 157 9 5 5 6 8 157 9 5 2

Б1.Б.19 Производство продукции животноводства 3 144 144 12 6 6 123 9 4 4 6 6 123 9 4 8

Б1.Б.20 Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства 4 4 144 144 18 8 10 117 9 4 4 4 4 64 2 4 6 53 9 2 26

Б1.Б.21 Технология хранения и переработки продукции 
животноводства 4 4 144 144 18 8 10 117 9 4 4 8 10 117 9 4 27

Б1.Б.22 Стандартизация и сертификация 
сельскохозяйственной продукции

3 72 72 10 4 6 58 4 2 2 4 6 58 4 2 26

Б1.Б.23 Оборудование перерабатывающих производств 3 144 144 12 6 6 123 9 4 4 6 6 123 9 4 27

Б1.Б.24 Земледелие с основами почвоведения и 
агрохимии 2 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 2

Б1.Б.25
Организация производства и 
предпринимательство в агропромышленном 
комплексе

4 108 108 12 6 6 92 4 3 3 4 4 64 2 2 2 28 4 1 21

Б1.Б.26 Безопасность жизнедеятельности 3 108 108 10 4 6 89 9 3 3 4 6 89 9 3 13

Б1.Б.27 Физическая культура и спорт 2 72 72 10 10 58 4 2 2 10 58 4 2 32

Б1.В Вариативная часть 15 17 1 3928 3928 398 196 160 42 3327 203 100 100 28 16 16 599 25 16 40 18 22 643 33 18 28 30 663 39 18 58 54 4 767 53 26 42 42 655 53 22

Б1.В.ОД Обязательные дисциплины 6 9 1836 1836 194 94 76 24 1552 90 51 51 24 16 12 431 21 14 20 8 12 272 12 9 28 30 555 35 18 18 18 239 13 8 4 4 55 9 2

Б1.В.ОД.1 Правоведение 2 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 24

Б1.В.ОД.2 Психология и педагогика 1 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 19

Б1.В.ОД.3 Экономика организации 2 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 21

Б1.В.ОД.4 Ботаника 1 180 180 18 8 10 153 9 5 5 8 10 153 9 5 1

Б1.В.ОД.5 Экология 1 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 13

Б1.В.ОД.6 Пищевая химия 1 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 27

Б1.В.ОД.7 Физико-химические методы исследований 2 108 108 16 8 8 88 4 3 3 8 8 88 4 3 26

Б1.В.ОД.8 Процессы и аппараты пищевых производств 3 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 27

Б1.В.ОД.9 Механизация и автоматизация технологических 
процессов растениеводства и животноводства 3 180 180 10 4 6 161 9 5 5 4 6 161 9 5 15

Б1.В.ОД.10 Основы биотехнологии переработки 
сельскохозяйственной продукции 4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26

Б1.В.ОД.11
Техно-химический контроль 
сельскохозяйственного сырья и продуктов 
переработки

5 144 144 20 10 10 115 9 4 4 6 6 60 2 4 4 55 9 2 26

Б1.В.ОД.12 Сооружения и оборудование для хранения 
сельскохозяйственной продукции

3 144 144 12 6 6 123 9 4 4 6 6 123 9 4 26

Б1.В.ОД.13 Санитария и гигиена на перерабатывающих 
предприятиях

3 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 26

Индекс Наименование

Формы контроля
Всего часов ЗЕТ Распределение по курсам

За
кр

еп
ле

нн
ая

 
ка

ф
ед

ра

По
ЗЕТ

По
плану

в том числе

Экспе
ртное

Факт

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Эк
за

м
ен

ы

За
че

ты

За
че

ты
 с

 
оц

ен
ко

й

Ку
рс

ов
ы

е 
ра

бо
ты

Ко
нт

ак
т.

 р
аб

. 
(п

о 
уч

еб
. з

ан
.) из них

СРС

Ко
нт

ро
ль

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ
Лек Лаб Пр Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

3
4
5
6
7
8

9
10
11

12
13
14

15

18

21

24

27

30

33

36

39

42

45

48

51

54

57

60

63

66

69

72

75

78

81

84

87

90

93
97
98
99
100

101

104

107

110

113

116

119

122

125

128

131

134

137



Б1.В.ОД.14 Бухгалтерский учет и финансы в 
агропромышленном комплексе

3 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 22

Б1.В.ОД.15 Инновации при хранении и переработке 
сельскохозяйственной продукции

4 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 26

Б1.В.ДВ Дисциплины по выбору 9 8 1 2092 2092 204 102 84 18 1775 113 49 49 4 4 168 4 2 20 10 10 371 21 9 108 4 40 36 4 528 40 18 38 38 600 44 20

Элективные курсы по физической культуре 3 328 328 324 4 108 108 108 4 32

Б1.В.ДВ.1

1 Социология 2 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 19

2 Политология 2 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 19

Б1.В.ДВ.2

1 Логика 2 72 72 12 6 6 56 4 2 2 6 6 56 4 2 19

2 Культурология 2 72 72 12 6 6 56 4 2 2 6 6 56 4 2 19

Б1.В.ДВ.3

1 Русский язык и культура речи 1 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 19

2 Этика делового общения 1 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 19

Б1.В.ДВ.4

1 Правовое регулирование профессиональной 
деятельности

4 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 24

2 Логистика и управление цепями поставок 4 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 28

Б1.В.ДВ.5

1 Анатомия пищевого сырья 2 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 27

2 Биологические активные вещества и добавки 2 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 27

Б1.В.ДВ.6

1 Химия и физика молока и молочных продуктов 2 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 27

2 Зоология 2 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 7

Б1.В.ДВ.7

1 Технологическое оборудование 
зерноперерабатывающих производств

4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26

2 Технологическое оборудование при переработке 
молока и мяса

4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 27

Б1.В.ДВ.8

1 Технология хлеба, мучных кондитерских и 
макаронных изделий 5 5 144 144 20 10 10 115 9 4 4 6 6 24 1 4 4 91 9 3 26

2 Технология молока и молочных продуктов 5 5 144 144 20 10 10 115 9 4 4 6 6 24 1 4 4 91 9 3 27

Б1.В.ДВ.9

1 Технология муки и крупы 5 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26

2 Технология колбасных изделий 5 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 27

Б1.В.ДВ.10

1 Послеуборочная обработка и хранение зерна 4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26

2 Технология переработки кожевенного, мехового 
сырья и шерсти

4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 27

Б1.В.ДВ.11

1 Хранение и переработка плодов и овощей 4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26

2 Технология переработки продукции птицеводства 4 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 27

Б1.В.ДВ.12

1 Техника и технология растительных масел 5 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26

2 Технология производства сыров 5 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 27

Б1.В.ДВ.13

1 Техника и технология комбикормов 4 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 26

2 Производственный учет и отчетность в молочной 
и мясоперерабатывающей промышленности 4 108 108 12 6 6 87 9 3 3 6 6 87 9 3 27

Б1.В.ДВ.14

1 Техника и технология бродильных производств 5 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 26
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2 Технология производства мясных и рыбных 
консервов

5 144 144 16 8 8 119 9 4 4 8 8 119 9 4 27

Б1.В.ДВ.15

1 Фасовочная и упаковочная техника для сыпучих 
материалов 5 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 27

2 Фасовочная и упаковочная техника для мясной и 
молочной продукции 5 72 72 8 4 4 60 4 2 2 4 4 60 4 2 27

Б1.В.ДВ.16

1 Коммерческая деятельность в агропромышленном
комплексе 5 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 28

2
Идентификация и обнаружение фальсификации 
сельскохозяйственного сырья и 
продовольственных товаров

5 108 108 12 6 6 92 4 3 3 6 6 92 4 3 28

Индекс Наименование Экз Зач Зач. с
О. КР

Всего часов ЗЕТ
Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТПо

ЗЕТ
По

плану
Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Эксп Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б2 Практики 1296 1296 540 36 36 4 216 6 4 216 216 6 8 432 216 12 8 432 108 12

Б2.У Учебная практика 648 648 432 18 18 4 216 6 4 216 216 6 4 216 216 6

Б2.У.1

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Компьютерная графика и 
информационное обеспечение 
технологических процессов)

Вар 2 54 54 1.5 1.5 1 54 1.5 27

Б2.У.2
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Ботаника)

Вар 2 27 27 0.75 0.75 1/2 27 0.75 1

Б2.У.3
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Микробиология)

Вар 2 9 9 0.25 0.25 1/6 9 0.25 1

Б2.У.4
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Физиология растений)

Вар 2 9 9 0.25 0.25 1/6 9 0.25 1

Б2.У.5
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Экология)

Вар 2 9 9 0.25 0.25 1/6 9 0.25 13

Б2.У.6

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Механизация технологических 
процессов растениеводства и 
животноводства)

Вар 2 18 18 0.5 0.5 1/3 18 0.5 15

Б2.У.7

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология производства продукции 
растениеводства)

Вар 2 18 18 0.5 0.5 1/3 18 0.5 2

Б2.У.8

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология хранения и переработки 
продукции растениеводства)

Вар 2 27 27 0.75 0.75 1/2 27 0.75 26

Б2.У.9

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология хранения и переработки 
продукции животноводства)

Вар 2 27 27 0.75 0.75 1/2 27 0.75 27

Б2.У.10

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология производства продукции 
животноводства)

Вар 2 18 18 0.5 0.5 1/3 18 0.5 8

Б2.У.11

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Профессиональное обучение по 
профессии)

Вар 3 216 216 216 6 6 4 216 216 6 26

Б2.У.12

Практика по получению первичных 
умений и навыков 
научно-исследовательской 
деятельности

Вар 4 216 216 216 6 6 4 216 216 6 26

Б2.П Производственная практика 648 648 108 18 18 4 216 6 8 432 108 12

Б2.П.1
Практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

Вар 4 216 216 6 6 4 216 6 26

Б2.П.2 Технологическая практика Вар 5 216 216 6 6 4 216 6 26

Б2.П.3 Научно-исследовательская работа Вар 5 108 108 108 3 3 2 108 108 3 26

Б2.П.4 Преддипломная Вар 5 108 108 3 3 2 108 3 26
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Б3 Государственная итоговая аттестация 1 324 324 28 28 71 9 9 9 6 9
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Индекс Наименование Экз За ЗаО КР По
ЗЕТ
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плану

Конта
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Б3.Г Подготовка и сдача государственного экзамена 1 108 108 28 28 71 9 3 3 28 71 9 3

Б3.Г.1 Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена

5 108 108 28 28 71 9 3 3 28 71 9 3 26

Индекс Наименование
Всего часов ЗЕТ

Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТПо
ЗЕТ

По
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Эксп Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б3.Д Подготовка и защита ВКР 216 216 6 6 4 216 6

Б3.Д.1
Подготовка к процедуре и процедура 
защиты выпускной квалификационной 
работы

Баз 216 216 6 6 4 216 6 26

Индекс Наименование Экз За ЗаО КР
Всего часов ЗЕТ

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль ЗЕТПо

ЗЕТ
По

плану
Конта
кт.р. Лек Лаб Пр СР Контр Эксп Факт

ФТД Факультативы 3 324 324 30 12 18 282 12 9 9 4 6 94 4 3 8 12 188 8 6

ФТД.1 Технологическое оборудование хлебопекарного и 
макаронного производства 4 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 26

ФТД.2 Методы оценки качества мяса и мясных продуктов 3 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 27

ФТД.3 Проектирование перерабатывающих предприятий 4 108 108 10 4 6 94 4 3 3 4 6 94 4 3 27

Индекс Наименование

Формы контроля
Всего часов ЗЕТ Распределение по курсам

За
кр

еп
ле

нн
ая

 
ка

ф
ед

ра

По
ЗЕТ

По
плану

в том числе

Экспе
ртное

Факт

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Эк
за

м
ен

ы

За
че

ты

За
че

ты
 с

 
оц

ен
ко

й

Ку
рс

ов
ы

е 
ра

бо
ты

Ко
нт

ак
т.

 р
аб

. 
(п

о 
уч

еб
. з

ан
.) из них

СРС

Ко
нт

ро
ль

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ
Лек Лаб Пр Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

Лек Лаб Пр СРС

Ко
нт

ро
ль

303

304

305

309
310

311

312

313

315
316

317

318

319
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325



Б1 Дисциплины (модули)

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3
ОПК-4 ОПК-5 ОПК-6 ОПК-7 ОПК-8 ОПК-9 ПК-1 ПК-2 ПК-3 ПК-4 ПК-5 ПК-6

ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18
ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б1.Б.1 История 19 ОК-1 ОК-2 ОК-5 ОК-6
Б1.Б.2 Философия 19 ОК-1 ОК-2 ОК-5 ОК-6
Б1.Б.3 Иностранный язык 31 ОК-5 ОК-7
Б1.Б.4 Экономическая теория 21 ОК-3 ОК-5 ОК-7 ПК-19
Б1.Б.5 Менеджмент 24 ОК-3 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ПК-16 ПК-18
Б1.Б.6 Маркетинг 24 ОК-3 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ПК-16 ПК-17
Б1.Б.7 Математика 18 ОК-5 ОК-6 ОПК-2 ПК-23
Б1.Б.8 Информатика 18 ОК-6 ОПК-1 ОПК-2 ПК-23
Б1.Б.9 Физика 18 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ПК-23
Б1.Б.10 Химия 1 ОК-6 ОПК-2 ПК-22
Б1.Б.11 Физиология растений 1 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-3 ПК-1 ПК-15

Б1.Б.12 Морфология и физиология сельскохозяйственных
животных 10 ОК-6 ОК-7 ОПК-4 ОПК-8 ПК-2 ПК-15 ПК-22

Б1.Б.13 Микробиология 1 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ПК-7 ПК-22
Б1.Б.14 Биохимия сельскохозяйственной продукции 26 ОК-7 ПК-5 ПК-6 ПК-15 ПК-22
Б1.Б.15 Генетика растений и животных 26 ОК-6 ОПК-2 ОПК-5 ОПК-7 ПК-3

Б1.Б.16 Основы ветеринарии и биотехника размножения 
животных 6 ОК-4 ОПК-4 ОПК-7 ОПК-8 ПК-2 ПК-15 ПК-22

Б1.Б.17 Основы научных исследований 26 ОК-4 ОК-5 ОК-7 ОПК-2 ПК-17 ПК-20 ПК-21 ПК-23

Б1.Б.18 Производство продукции растениеводства
2 ОК-3 ОК-4 ОК-7 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3 ОПК-5 ОПК-7 ПК-1 ПК-3 ПК-4

ПК-9 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-15 ПК-16 ПК-17

Б1.Б.19 Производство продукции животноводства
8 ОК-3 ОК-4 ОК-7 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-4 ОПК-5 ОПК-7 ОПК-8 ПК-3 ПК-4

ПК-9 ПК-12 ПК-15 ПК-16 ПК-17

Б1.Б.20 Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства

26 ОК-3 ОК-4 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-6 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-9 ПК-15 ПК-16

ПК-17 ПК-20 ПК-21 ПК-22

Б1.Б.21 Технология хранения и переработки продукции 
животноводства

27 ОК-3 ОК-4 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-6 ПК-5 ПК-7 ПК-9 ПК-15 ПК-16 ПК-17

ПК-20 ПК-21 ПК-22

Б1.Б.22 Стандартизация и сертификация 
сельскохозяйственной продукции 26 ОК-4 ОПК-6 ПК-7 ПК-20 ПК-21 ПК-22

Б1.Б.23 Оборудование перерабатывающих производств 27 ОК-9 ПК-8 ПК-10 ПК-21

Б1.Б.24 Земледелие с основами почвоведения и 
агрохимии 2 ОК-4 ОПК-1 ПК-1 ПК-4 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13

Б1.Б.25
Организация производства и 
предпринимательство в агропромышленном 
комплексе

21 ОК-3 ОК-5 ОК-6 ОПК-1 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19

Б1.Б.26 Безопасность жизнедеятельности 13 ОК-4 ОК-6 ОК-9 ОПК-9 ПК-14 ПК-16
Б1.Б.27 Физическая культура и спорт 32 ОК-6 ОК-7 ОК-8
Б1.В.ОД.1 Правоведение 24 ОК-4 ОК-5 ПК-16 ПК-19
Б1.В.ОД.2 Психология и педагогика 19 ОК-6 ОК-7 ПК-18
Б1.В.ОД.3 Экономика организации 21 ОК-3 ОК-4 ПК-19
Б1.В.ОД.4 Ботаника 1 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-3 ПК-1

Индекс Наименование Каф Формируемые компетенции

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     



Б1.В.ОД.5 Экология 13 ОК-4 ОПК-9 ПК-14 ПК-16
Б1.В.ОД.6 Пищевая химия 27 ОК-4 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ПК-7
Б1.В.ОД.7 Физико-химические методы исследований 26 ОК-4 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ПК-7
Б1.В.ОД.8 Процессы и аппараты пищевых производств 27 ОК-7 ОК-9 ПК-10 ПК-21

Б1.В.ОД.9 Механизация и автоматизация технологических 
процессов растениеводства и животноводства 15 ОК-5 ОК-9 ПК-10

Б1.В.ОД.10 Основы биотехнологии переработки 
сельскохозяйственной продукции 26 ОК-7 ОПК-2 ПК-5 ПК-15 ПК-16 ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б1.В.ОД.11
Техно-химический контроль 
сельскохозяйственного сырья и продуктов 
переработки

26 ОК-7 ОПК-1 ОПК-6 ПК-7 ПК-22

Б1.В.ОД.12 Сооружения и оборудование для хранения 
сельскохозяйственной продукции 26 ОК-7 ОК-9 ОПК-6 ПК-5 ПК-9 ПК-10 ПК-21

Б1.В.ОД.13 Санитария и гигиена на перерабатывающих 
предприятиях 26 ОК-4 ОПК-1 ПК-7 ПК-16 ПК-22

Б1.В.ОД.14 Бухгалтерский учет и финансы в 
агропромышленном комплексе 22 ОК-4 ПК-15 ПК-19

Б1.В.ОД.15 Инновации при хранении и переработке 
сельскохозяйственной продукции

26 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-17 ПК-20 ПК-21

ПК-23

Элективные курсы по физической культуре 32 ОК-7 ОК-8 ОК-9
Б1.В.ДВ.1.1 Социология 19 ОК-2 ОК-6 ПК-18
Б1.В.ДВ.1.2 Политология 19 ОК-2 ОК-5 ПК-18
Б1.В.ДВ.2.1 Логика 19 ОК-2 ОК-5 ПК-16 ПК-19
Б1.В.ДВ.2.2 Культурология 19 ОК-1 ОК-2 ОК-5 ОК-6 ПК-18
Б1.В.ДВ.3.1 Русский язык и культура речи 19 ОК-5 ОК-7 ПК-18
Б1.В.ДВ.3.2 Этика делового общения 19 ОК-5 ОК-6 ПК-16

Б1.В.ДВ.4.1 Правовое регулирование профессиональной 
деятельности 24 ОК-4 ОК-5 ПК-16 ПК-19

Б1.В.ДВ.4.2 Логистика и управление цепями поставок 28 ОК-4 ОК-7 ПК-16 ПК-19
Б1.В.ДВ.5.1 Анатомия пищевого сырья 27 ОК-4 ОК-7 ОПК-6 ПК-7 ПК-22
Б1.В.ДВ.5.2 Биологические активные вещества и добавки 27 ОК-4 ОК-7 ОПК-6 ПК-7 ПК-22
Б1.В.ДВ.6.1 Химия и физика молока и молочных продуктов 27 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ПК-22 ПК-23
Б1.В.ДВ.6.2 Зоология 7 ОК-5 ОК-6 ПК-2

Б1.В.ДВ.7.1 Технологическое оборудование 
зерноперерабатывающих производств 26 ОК-7 ОК-9 ПК-8 ПК-10 ПК-21

Б1.В.ДВ.7.2 Технологическое оборудование при переработке 
молока и мяса 27 ОК-7 ОК-9 ПК-8 ПК-10 ПК-21

Б1.В.ДВ.8.1 Технология хлеба, мучных кондитерских и 
макаронных изделий 26 ОК-4 ОПК-1 ПК-5 ПК-7 ПК-9 ПК-15 ПК-16 ПК-20

Б1.В.ДВ.8.2 Технология молока и молочных продуктов 27 ОК-4 ОК-5 ПК-5 ПК-7 ПК-9 ПК-15
Б1.В.ДВ.9.1 Технология муки и крупы 26 ОК-4 ПК-5 ПК-7 ПК-9 ПК-15 ПК-16 ПК-20
Б1.В.ДВ.9.2 Технология колбасных изделий 27 ОК-7 ПК-5 ПК-7 ПК-9 ПК-15 ПК-21
Б1.В.ДВ.10.1 Послеуборочная обработка и хранение зерна 26 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-9 ПК-21

Б1.В.ДВ.10.2 Технология переработки кожевенного, мехового 
сырья и шерсти 27 ОК-7 ОПК-4 ОПК-6 ПК-5 ПК-9

Б1.В.ДВ.11.1 Хранение и переработка плодов и овощей 26 ОК-6 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-6 ПК-9 ПК-16

Индекс Наименование Каф Формируемые компетенции

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     



Б1.В.ДВ.11.2 Технология переработки продукции птицеводства 27 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-7 ПК-9

Б1.В.ДВ.12.1 Техника и технология растительных масел
26 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20

ПК-21
Б1.В.ДВ.12.2 Технология производства сыров 27 ОК-4 ПК-5 ПК-9 ПК-15

Б1.В.ДВ.13.1 Техника и технология комбикормов
26 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20

ПК-21 ПК-22

Б1.В.ДВ.13.2 Производственный учет и отчетность в молочной
и мясоперерабатывающей промышленности 27 ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОПК-1 ПК-15 ПК-18

Б1.В.ДВ.14.1 Техника и технология бродильных производств
26 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20

ПК-21

Б1.В.ДВ.14.2 Технология производства мясных и рыбных 
консервов 27 ОК-4 ОК-7 ПК-5 ПК-9 ПК-21 ПК-22

Б1.В.ДВ.15.1 Фасовочная и упаковочная техника для сыпучих 
материалов 27 ОК-7 ПК-8 ПК-10 ПК-11

Б1.В.ДВ.15.2 Фасовочная и упаковочная техника для мясной и 
молочной продукции 27 ОК-7 ПК-8 ПК-10 ПК-11

Б1.В.ДВ.16.1 Коммерческая деятельность в 
агропромышленном комплексе 28 ОК-3 ОК-4 ОК-7 ОПК-2 ПК-9 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18

Б1.В.ДВ.16.2
Идентификация и обнаружение фальсификации 
сельскохозяйственного сырья и 
продовольственных товаров

28 ОК-4 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ПК-7 ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19

Б2 Практики
ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3 ОПК-5 ОПК-6 ОПК-9
ПК-1 ПК-4 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-14 ПК-15 ПК-16
ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б2.У.1

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Компьютерная графика и информационное 
обеспечение технологических процессов)

ОК-6 ОК-7 ОПК-1 ПК-23

Б2.У.2 Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков (Ботаника) ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-3 ПК-1

Б2.У.3
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Микробиология)

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ПК-7 ПК-22

Б2.У.4
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Физиология растений)

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-3 ПК-1 ПК-15

Б2.У.5 Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков (Экология) ОК-4 ОПК-9 ПК-14 ПК-16

Б2.У.6

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Механизация технологических процессов 
растениеводства и животноводства)

ОК-5 ОК-9 ПК-10

Б2.У.7

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология производства продукции 
растениеводства)

ОК-7 ПК-4 ПК-9 ПК-11

Индекс Наименование Каф Формируемые компетенции
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Б2.У.8

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология хранения и переработки продукции 
растениеводства)

ОК-6 ОК-7 ПК-5 ПК-9

Б2.У.9

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология хранения и переработки продукции 
животноводства)

ОК-6 ОК-7 ПК-5 ПК-9

Б2.У.10

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Технология производства продукции 
животноводства)

ОК-5 ОПК-5 ПК-4 ПК-9

Б2.У.11
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков 
(Профессиональное обучение по профессии)

ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ОПК-9 ПК-5 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-22 ПК-23

Б2.У.12 Практика по получению первичных умений и 
навыков научно-исследовательской деятельности ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ПК-5 ПК-10 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б2.П.1 Практика по получению профессиональных 
умений и опыта профессиональной деятельности

ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ОПК-9 ПК-5 ПК-7 ПК-8 ПК-10 ПК-15 ПК-16 ПК-17

ПК-18 ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б2.П.2 Технологическая практика
ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-6 ОПК-9 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8

ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б2.П.3 Научно-исследовательская работа
ОК-6 ОК-7 ОПК-6 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-15 ПК-20 ПК-21

ПК-22 ПК-23

Б2.П.4 Преддипломная
ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ПК-4 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8 ПК-9

ПК-10 ПК-15 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б3 Государственная итоговая аттестация

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3
ОПК-4 ОПК-5 ОПК-6 ОПК-7 ОПК-8 ОПК-9 ПК-1 ПК-2 ПК-3 ПК-4 ПК-5 ПК-6
ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18

ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б3.Г Подготовка и сдача государственного 
экзамена

ПК-4 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-15
ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б3.Г.1 Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена

26 ПК-4 ПК-5 ПК-6 ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-15

ПК-16 ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б3.Д Подготовка и защита ВКР

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3
ОПК-4 ОПК-5 ОПК-6 ОПК-7 ОПК-8 ОПК-9 ПК-1 ПК-2 ПК-3 ПК-4 ПК-5 ПК-6

ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18
ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Б3.Д.1 Подготовка к процедуре и процедура защиты 
выпускной квалификационной работы

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4 ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3

ОПК-4 ОПК-5 ОПК-6 ОПК-7 ОПК-8 ОПК-9 ПК-1 ПК-2 ПК-3 ПК-4 ПК-5 ПК-6

ПК-7 ПК-8 ПК-9 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-15 ПК-16 ПК-17 ПК-18

ПК-19 ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

ФТД Факультативы
ОК-4 ОК-6 ОК-7 ОК-9 ОПК-2 ОПК-6 ОПК-9 ПК-7 ПК-8 ПК-10 ПК-15 ПК-19

ПК-20 ПК-21 ПК-22 ПК-23

Индекс Наименование Каф Формируемые компетенции

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     



ФТД.1 Технологическое оборудование хлебопекарного и
макаронного производства 26 ОК-7 ОК-9 ПК-8 ПК-10 ПК-21

ФТД.2 Методы оценки качества мяса и мясных 
продуктов 27 ОК-4 ОК-7 ОПК-6 ПК-7 ПК-20 ПК-22 ПК-23

ФТД.3 Проектирование перерабатывающих предприятий 27 ОК-4 ОК-6 ОК-7 ОПК-2 ОПК-9 ПК-15 ПК-19 ПК-21

Индекс Наименование Каф Формируемые компетенции

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     
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