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Сводные данные
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 Итого 19 33 52

Демонстрационный экзамен

Каникулы 2 9 11
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Обучение по дисциплинам и
междисциплинарным курсам
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Защита дипломного проекта (работы)

Учебная практика

Производственная практика (по
профилю специальности)

Производственная практика
(преддипломная)

Промежуточная аттестация 2 2



- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Закреп
ленная

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР

Трудо-
емкость

По
плану

Конт.
раб.

СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР ПАтт Код

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1404 72 100% 0% 612 188 52 372 864 242 66 484 72

СО.Среднее общее образование 1476 1476 1404 72 1476 612 188 52 372 864 242 66 484 72

+ БД Базовые дисциплины 222
11122
22222

2
1476 1476 1404 72 1476 612 188 52 372 864 242 66 484 72

+ БД.01 Русский язык 2 174 174 156 18 174 68 34 34 106 44 44 18 30

+ БД.02 Литература 2 116 116 116 116 50 16 34 66 22 44 30

+ БД.03 Иностранный язык 2 118 118 118 118 52 52 66 66 30

+ БД.04 История 2 140 140 140 140 52 18 34 88 44 44 30

+ БД.05 Физическая культура 2 116 116 116 116 50 50 66 66 30

+ БД.06 Основы безопасности и защиты Родины 1 68 68 68 68 68 34 34 11

+ БД.07 Математика 2 202 202 184 18 202 52 18 34 150 44 88 18 30

+ БД.08 Физика 2 66 66 66 66 66 22 44 30

+ БД.09 Информатика 2 116 116 116 116 50 16 34 66 22 44 30

+ БД.10 Химия 1 52 52 52 52 52 18 34 30

+ БД.11 Биология 2 150 150 132 18 150 66 16 50 84 22 44 18 30

+ БД.12 География 1 52 52 52 52 52 18 34 30

+ БД.13 Обществознание 2 66 66 66 66 66 22 44 27

+ * Индивидуальный проект 2 40 40 22 18 40 40 22 18

+ ПД Профильные дисциплины

+ ПОО Предлагаемые ОО

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3994 254 216 3188 1276 612 224 340 12 36 900 260 604 36 612 168 408 36 864 208 588 16 16 36 612 196 380 36 864 196 396 10 226 36

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 640 640 626 14 640 236 64 164 8 140 20 120 120 24 96 102 96 6 42 42

+ СГЦ.01 История России 3 86 86 80 6 86 86 32 48 6 30

+ СГЦ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

35 46 180 180 172 8 180 50 48 2 40 40 36 36 54 48 6 30

+ СГЦ.03 Безопасность жизнедеятельности 3 68 68 68 68 68 32 36 11

+ СГЦ.04 Физическая культура 3456 7 198 198 198 198 32 32 40 40 36 36 48 48 42 42 30

+ СГЦ.05 Основы бережливого производства 5 48 48 48 48 48 24 24 27

+ СГЦ.06 Основы финансовой грамотности 4 60 60 60 60 60 20 40 22

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 958 958 878 2 78 958 82 32 48 2 324 100 200 24 240 96 108 36 312 126 168 18

+ ОП.01
Коммуникативные технологии в
профессиональной деятельности

4 60 60 60 60 60 20 40 30

+ ОП.02 Процессы и аппараты 4 72 72 60 12 72 72 20 40 12 27

+ ОП.03 Метрология и стандартизация 4 72 72 60 12 72 72 20 40 12 12

+ ОП.04 Автоматизация технологических процессов 5 78 78 60 18 78 78 24 36 18 27

+ ОП.05
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

5 48 48 48 48 48 24 24 15

+ ОП.06
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

4 60 60 60 60 60 20 40 1

+ ОП.07
Анатомия и физиология сельскохозяйственных
животных

3 82 82 80 2 82 82 32 48 2 10

+ ОП.08
Биохимия и микробиология мяса и мясных
продуктов

5 126 126 108 18 126 60 20 40 66 24 24 18 26

+ ОП.09 Технологии национальных продуктов 7 93 93 84 9 93 93 42 42 9 26

+ ОП.10 Основы исследовательской деятельности 5 48 48 48 48 48 24 24 26

+ ОП.11
Правовые основы профессиональной
деятельности

7 79 79 70 9 79 79 28 42 9 24

+ ОП.12 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 7 70 70 70 70 70 28 42 24

+ ОП.13 Охрана труда 7 70 70 70 70 70 28 42 11

ПЦ.Профессиональный цикл 2650 2650 2490 22 138 1374 1276 294 128 128 2 36 436 140 284 12 252 48 204 762 208 492 16 10 36 258 70 170 18 648 196 396 10 10 36

+  ПМ.01

Организация и ведение технологического
процесса производства продукции на
автоматизированных технологических
линиях производства пищевой продукции
из мясного сырья

34666 46 6 6 1565 1565 1480 10 75 749 816 294 128 128 2 36 436 140 284 12 252 48 204 583 160 372 16 8 27

+ МДК.01.01
Технология первичной переработки скота,
птицы и кроликов

3 164 164 128 36 78 86 164 64 64 36 27

+ МДК.01.02 Обработка продуктов убоя 4 302 302 288 2 12 94 208 130 64 64 2 172 80 80 12 27

+ МДК.01.03 Технология производства колбасных изделий 6 413 413 404 9 71 342 120 60 60 108 48 60 185 80 96 9 27

+ МДК.01.04
Технология производства копченых изделий и
полуфабрикатов

6 6 209 209 192 8 9 29 180 209 80 96 16 8 9 27

+ УП.01.01 Учебная практика 46 324 324 324 324 144 144 144 144 36 36 27

+ ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

6 144 144 144 144 144 144 27

+ ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 6* 9 9 9 9 9 9 27

+  ПМ.02

Обеспечение безопасности,
прослеживаемости и качества пищевой
продукции из мясного сырья на всех
этапах ее производства и обращения на
рынке

77 6 7 303 303 274 2 27 173 130 179 48 120 2 9 124 28 78 18

+ МДК.02.01
Технохимический контроль производства
продукции из мяса и мясного сырья

7 186 186 166 2 18 56 130 107 48 48 2 9 79 28 42 9 26

+ УП.02.01 Учебная практика 6 72 72 72 72 72 72 26

+ ПП.02.01 Производственная практика 7 36 36 36 36 36 36 26

+ ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 7* 9 9 9 9 9 9 26

+  ПМ.03
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

88 8 8 231 231 208 5 18 111 120 231 90 108 10 5 18

+ МДК.03.01
Управление структурным подразделением
организации

8 8 150 150 136 5 9 30 120 150 90 36 10 5 9 22

+ ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

8 72 72 72 72 72 72 22

+ ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 8 9 9 9 9 9 9 22

+  ПМ.04

Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих,
должностям служащих: рабочая
профессия 12397 "Изготовитель
полуфабрикатов из мяса птицы"

88 7 8 407 407 384 5 18 197 210 134 42 92 273 106 144 5 18

+ МДК.04.01
Технология изготовления полуфабрикатов из
мяса птицы

8 290 290 276 5 9 80 210 98 42 56 192 106 72 5 9 27

+ УП.04.01 Учебная практика 7 36 36 36 36 36 36 27

+ ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

8 72 72 72 72 72 72 27

+ ПM.04.ЭК Квалификационный экзамен 8 9 9 9 9 9 9 27

+ ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

8 144 144 144 144 144 144 27

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01 Демонстрационный экзамен 72 72 72 72 72 72 27

+ ГИА.02 Защита дипломного проекта (работы) 144 144 144 144 144 144 27
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