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зяйственных наук предоставляется соискателю Кулику Дмитрию Константино­

вичу (40 минут).

Соискатель Кулик Д.К. излагает основные положения диссертации (авто­

реферат в деле).

Председатель совета Баймишев Х.Б.: Спасибо, Дмитрий Константинович, 

приготовьтесь к ответам на вопросы членов совета! Пожалуйста, вопросы.

Доктор наук, профессор Зотеев Владимир Степанович: Уважаемый Дмит­

рий Константинович, скажите, пожалуйста, как рассчитывали кулинарно­

технологический показатель?

Соискатель Кулик Д.К.: Уважаемый Владимир Степанович, кулинарно­

технологический показатель рассчитывали, как отношение влагоудерживающей 

способности мяса к его увариваемости.

Профессор Зотеев В.С.: Какова стоимость Селенопирана?

Соискатель Кулик Д.К.: Во время проведения наших исследований по изучению 

воспроизводительных качеств свиней стоимость препарата «Селенопиран» со­

ставляла 300000 руб./кг, или 300 руб./г, или 0,3 руб./мг.

Профессор Зотеев В.С.: Какие сорта рыжикового жмыха вам известны? 

Соискатель Кулик Д.К.: Для выполнения исследований на откармливаемых ба­

ранчиках нами был использован жмых рыжиковый низкоглюкозинолатных сор­

тов, который нам известен.

Доктор наук, профессор Карамаев Сергей Владимирович: Уважаемый 

Дмитрий Константинович, в вашей работе встречается белково-качественный 

показатель, как вы его рассчитывали, и что он характеризует?

Соискатель Кулик Д.К.: питательная ценность мяса в значительной степени 

определяется содержанием и соотношением в нем полноценных и неполноцен­

ных белков. Содержание полноценных белков в мясе показывает наличие в нем 

незаменимой аминокислоты триптофана, а неполноценных - заменимой амино­

кислоты -  оксипролина. Белковый качественный показатель (БКП) мяса рассчи­

тывали по отношению триптофана к оксипролину. Данный показатель характе­

ризует биологическую ценность мяса. Чем больше в нем содержание триптофа­

на, тем выше этот показатель и лучше качество мяса.
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Профессор Карамаев С.В.: Во многих таблицах диссертации встречается показа­

тель убойный выход, как вы определяли его и с какой целью?

Соискатель Кулик Д.К.: Показатель убойного выхода определяли, как отношение 

убойной массы к предубойной живой массе, выраженное в процентах. Убойный 

выход очень важен для характеристики мясной продуктивности сельскохозяй­

ственных животных и поэтому в наших исследованиях этот показатель был нами 

изучен.

Доктор наук, профессор Григорьев Василий Семенович: Объясните, пожа­

луйста, химический состав ДАФС-25, бишофита, Селенопирана, есть между ни­

ми разница по валентности селена?

Соискатель Кулик Д.К.: все эти препараты селенсодержащие, за исключением 

минеральной добавки -  бишофита. Основой природного волгоградского би­

шофита является хлорид магния. Содержание в бишофите жизненно необходи­

мого макроэлемента магния составляет 10 г в 100 мл. Жизненно необходимого 

микроэлемента селена в органическом селенсодержащем препарате «Селенопи- 

ран» содержится больше - 24,0 %, а в селенорганическом препарате ДАФС-25 

его содержание меньше -  22,5 %.

Профессор Григорьев В.С.: Рыжиковый жмых низкоглюкозинолатных сортов, 

что это означает?

Соискатель Кулик Д.К.: В настоящее время на заводах рыжиковый жмых полу­

чают по современной технологии, которая обеспечивает содержание горчичных 

масел в несколько раз ниже, чем при предыдущей технологии. Значит, они со­

держат мало глюкозинолатов, придающих токсичность.

Профессор Григорьев В.С.: Гематологический показатель крови, как вы понима­

ете?

Соискатель Кулик Д.К.: Гематологические показатели -  это количественный и 

качественный состав системы крови.

Доктор наук, профессор Хакимов Исмагиль Насибуллович: Дмитрий Кон­

стантинович, скажите, пожалуйста, вы проводили балансовые опыты, можете 

дать характеристику балансового опыта? Все опыты проводятся с целью получе-






































































